< J o e oF = ) b b -
ﬂ.,:.:'}:'-';:::-_:.}?.:g'.’%y} "'E':' "lli:' * QE:{E:' :::“-‘?"‘&:-H_, ":';5' F?';. = de: ] "&é:' ;‘-} "'“‘-"1:';5::..':' a
-%7: I -.r-"..';;\‘?.&'?-*?:"'-;i”i:~ A -.ﬂ"'-':rﬁ:-?' A _;ﬁ?ﬁ'_,' '.f??-:‘-’ ?'ﬁl% A ?ﬁlﬁ"'"‘ F&

£y v
5 ’ng&t
'\ m&(ﬂ'f AT V2
7% ‘kﬂmm %
;.;j{; Y Koket behover minst 1S Win. }4;5{;
ﬁ%ﬁ For att for()eveba maltiderna AR
T .
ﬁ}f\; 20.  Szechuen anka (Stark)...........cooc..oveereeermrererneeeesenneees 168:-
-x’ﬂgj: 201. Anka med bambuskott och farska champinjoner i soyasas 155:- j_:’iff;
W 202, CUMTY ANKA (SEAMK)..ovoroeoreos 158:- 1)
. 551. Friterad kyckling med vitlok och peppar (stark).................... 148:- [T,
%ﬁ « 48. Stekta kinesiska scampi med svartsojabonsas. (stark)......... 168:- f.‘:::f
ﬁ"ﬁéﬁ 90. Stekt‘a klnes[sll(_a scampi med vitlok & peppar (stark)........... 168:- 7%,
A2k 701. Oxfile med vitlok och svartpeppar (stark)..........ccccevvveennnee. 158:. 20
ﬁ 702. Oxfilé med farska champinjoner och barbequesas.............. 158:- ﬁ
"y ¢ 40. Oxfile med paprika och mandarinsés (stark) ....................... T Iy
e
i}ﬁ.’? B: Middag for 2 personer 390:- i
"' > Varulle eller kycklingsoppa Y
#{f‘: > O>l<filé med_Mar)daIin§és (stark) - Middag ér 3 personer 580:}@?
iy > Hriterace KNOSISKATAKOT > Varulle eller kycklingsoppa s
:”'ji med Sotsursas > Kyckling med cashewnotter i :fm%
S > Oxfilé med farska champinjoner g
I Och barbequesas AL
N > Friterade kinesiska rakor "
% med sbtsur sas N
vy ?m:
*£ D: Middag fér 4 personer 760:- >
:fé': > Varulle eller kycklingsoppa :*::
jé'f? > Anka szechuen (stark) f%
..+ > Biff med bambuskott & champinjoner Tk
A > Oxfile med vitlok & svartpeppar (stark) Till menyerna B, C ochD
a:ﬂj ¢ > Friterade kinesiska rakor med sotsur sas Bjuder vi pa ﬁ‘;
,ﬁ%& Friterad banan wied glass!l! jﬁ-%&
Ak LRS-

YN Y Scs W " 4
\n o Bl .\ g g e ;, e ol g w g e? w
@ﬁe ¢ %44@3, H/"*“‘”vaﬂ‘%“‘m’fﬂ\ ’W”m‘/r@"m’”w ARSI,




	Page 1

